[bookmark: _GoBack]餐飲與烘焙技能學習研習

注意事項：
	日期
	主題
	內容規劃
	費用

	1/15
	烘焙
	翻糖蛋糕(實作課程)
	500

	1/16
	烘焙
	進階西點(示範教學)
	0

	1/17
	烘焙
	法式西點(示範教學)
	0

	1/18
	餐飲
	異國料理(實作課程)
	500

	1/19
	餐飲
	創意料理(實作課程)
	500

	1/22
	烘焙
	韓式擠花(實作課程)
	500

	1/23
	烘焙
	杏仁膏工藝(實作課程)
	500

	1/24
	餐飲
	西餐料理(實作課程)
	500

	1/25
	餐飲
	中式料理(實作課程)
	500

	1/26
	餐飲
	分子調酒(示範教學)
	0


＊ 本系配合講師上課時間，保留調整上課日期之權利。
＊ 限目前現職任教大專院校之餐飲觀光相關科系教師，且能全程參加 10 場研習之教師。
＊ 本課程為教育部補助大專院校教師課程，由主辦單位審核優先錄取順序。因故臨時不克前來參與課程，煩請提前告知。
＊ 審核通過後，主辦單位將以E-mail通知匯款資訊。


報名網址：http://fbm.tust.edu.tw/bin/home.php (系網最下方)。
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烘焙


 


翻糖蛋糕


(


實作課程


)


 


500


 


1/16


 


烘焙


 


進階西點


(


示範教學


)


 


0
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法式西點


(


示範教學


)
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餐飲
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實作課程


)
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創意料理


(


實作課程


)
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烘焙


 


韓式擠花


(


實作課程


)
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1/23


 


烘焙


 


杏仁膏工藝


(


實作課程


)


 


500


 


1/24


 


餐飲


 


西餐料理


(


實作課程


)


 


500


 


1/25


 


餐飲


 


中式料理


(


實作課程


)


 


500


 


1/26


 


餐飲


 


分子調酒


(


示範教學


)


 


0


 




餐飲與烘焙技能學習研習     注意事項 ：   ＊   本系配合講師上課時間，保留調整上課日期之權利 。   ＊   限目前現職任教大專院校之餐飲觀光相關科系教師，且能 全程參加   10  場研 習之教師 。   ＊   本課程為教育部補助大專院校教師課程，由主辦單位審核優先錄取順序。因 故臨時不克前來參與課程，煩請提前告知 。   ＊   審核通過後，主辦單位將以 E - mail 通知匯款資訊。       報名網址： http://fbm.tust.edu.tw/bin/home.php   ( 系網最下方 ) 。  

日期  主題  內容規劃  費用  

1/15  烘焙  翻糖蛋糕 ( 實作課程 )  500  

1/16  烘焙  進階西點 ( 示範教學 )  0  

1/17  烘焙  法式西點 ( 示範教學 )  0  

1/18  餐飲  異國料理 ( 實作課程 )  500  

1/19  餐飲  創意料理 ( 實作課程 )  500  

1/22  烘焙  韓式擠花 ( 實作課程 )  500  

1/23  烘焙  杏仁膏工藝 ( 實作課程 )  500  

1/24  餐飲  西餐料理 ( 實作課程 )  500  

1/25  餐飲  中式料理 ( 實作課程 )  500  

1/26  餐飲  分子調酒 ( 示範教學 )  0  

